CAKE POPS

ZUTATEN

250 g Butter 50 g weiBBe Schokolade
200 g Zucker 125 g Frischkase

4 Eier 150 g Puderzucker

250 g Mehl Schokoglasur

1 tl Backpulver HolzspieBe

1 Packung Vanillezucker
1 Prise Salz zum Verzieren:

75 g Butter Zucker-perlen, Schokoperlen,
spezielle Osterdekoration
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ANLEITUNG

1. Backofen auf 180 Grad vorheizen.
2. 250 g Butter und Zucker mithilfe eines Riihrgerats cremig schlagen.
Hierflr das Gerat auf die hochste Stufe stellen.
3. Die 4 Eier nach und nach in die Schiissel hinzugeben und gut verrihren.
Die Zutaten Mehl, Backpulver, Vanillezucker und Salz miteinander vermengen
Alle Zutaten kommen nun mit der Buttermasse in eine Schissel und werden
gut mithilfe des Rihrgerats durchgemischt.
Eine Kastenform mit Backpapier auslegen und den Teig einfiillen.
Den Teig dann fir etwa 50 Min. im vorgeheizten Ofen backen.
Nach dem Backen den Teig etwa eine halbe Stunde abkiihlen lassen.
Den Kuchen dann auf einem Kuchengitter stiirzen und nochmals ein paar
Stunden ruhen lassen. (Es empfiehlt sich, den Teig bereits am Vortag zuzubereiten)
10. Frosting: Weiche Butter (75 g) mithilfe eines Handrilihrgerats cremig schlagen.
11. Frosting: Die weiBBe Schokolade im Wasserbad zum Schmelzen bringen und
anschlieBend mit der Butter verriihren.
12. Frischkase und Puderzucker zum Frosting hinzufligen und alles gut verrihren.
13. Den Kuchen in einer groBen Schiissel mit den Handen zerbroseln.
14. Backpapier auf ein Backblech auslegen.
15. Die Kriimel mit den Handen gut mit dem Frosting vermengen.
16. Aus der klebrigen Masse formen Sie dann kleine Kugeln, die Sie dann
auf das Blech legen.
17. Kugeln fir eine Stunde in den Kiihlschrank stellen.
18. Tipp: Die kihlen Kugeln lassen sich auch zu einem Hasen- oder
Kiiken-Kopf oder zu einem Ei formen.
19. Die Schokoglasur in der Mikrowelle zum Schmelzen bringen.
20. Die Kugeln mithilfe der HolzspieBe aufspieBen und in die Schokoglasur tauchen.
21. Die Dekoration anbringen, bevor die Glasur trocknet.
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